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EN THEORIE

Dans la cuisine ou dans une piéce séparée, il n'est pas toujours facile de garder rangé
le cellier. Pour l'optimiser, on regroupe les aliments entre eux : les épices, féculents,
conserves, sauces.. On stocke les aliments secs dans des recipients hermeétiques

comme des bocaux. Préférez les étageres ouvertes, vous pourrez ainsi avoir un
regard global sur ce qu'il vous reste ou ce qu'il vous manque. Privilegiez les etageres
accessibles pour ranger les choses dont vous vous servez quotidiennement.

Source : MT.fr

Astuces

Pour bien ranger votre cellier,
commencez par effectuer un tri en le
vidant entierement afin de déterminer
quels produits vous devez jeter,
consommer rapidement ou ranger.

Organisation

Il existe plusieurs fagcons d'organiser un
cellier. Pour avoir les éléments du
quotidien a portée de main, utilisez des
étageéres toute hauteur. Les ingrédients
qui vous sont utiles plus
occasionnellement pourront étre rangés
soit en bas, soit en haut.



https://www.maison-travaux.fr/maison-travaux/conseils-pratiques/astuces-deco/rangement-10-conseils-tri-reussi-179221.html
https://www.maison-travaux.fr/maison-travaux/renovation-par-piece/cuisine-renovation-par-piece/rangements-cuisine-ouverts-fermes-299635.html
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EN PRATIQUE

L'organisation d'un cellier est primordiale. Debuter dans ce vaste projet
demande énormément de motivation, de minutie et de planification.
Déterminez alors et avec exactitude vos besoins, ajustez vos idées et

prenez le temps pour l'accomplir, sur plusieurs jours s'il le faut. Suivez

ce guide et normalement vous attend au bout la clé de la réussite.

Les élageres

L'organisation d'un cellier passe par la
mise en place d'étageéres. Si vous étes
bricoleur, achetez des planches en bois
pour créer vous-méme les étageres, sinon
procurez-vous des étageres toutes faites
simples a assembler. Optez également
pour un ou plusieurs porte-bouteilles.

Le rangement
par categories

Si vous disposez de beaucoup d‘étageres, il
est vivement recommandé d'en prendre une
pour ranger les produits par catégorie : les
féculents, les boissons, les sucreries, les
conserves, les produits ménagers (toujours en
hauteur), les petits appareils
électromeénagers, les aliments pour animaux.



https://www.m-habitat.fr/transformation/extension/creer-un-cellier-dans-une-maison-3470_A
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https://www.m-habitat.fr/petits-espaces/dressing/installer-un-shoesing-chez-soi-2719_A

Le blanc et les teintes neutres apportent un aspect de fraicheur, un
effet épuré et amene de la luminosité. Toutefois, votre cellier peut
arborer fierement vos couleurs preférées. Assortissez vos appareils
menagers, vos accessoires et vos objets déeco a votre mobilier ou a vos
murs repeint dans une nouvelle nuance de coloris de votre choix.

Source : Mobalpa
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TRUCS & ASTUCES

Une fois votre aménagement et votre agencement terming, il est
encore possible de vous faciliter la vie par de petits trucs et astuces.

Ces exemples sont non exhaustifs, mais vont sirement vous
déclencher d'autres idees et ainsi appréehender vos rangements et
votre organisation selon vos besoins et votre style de vie.

Le tableau de bord

Cette piece dédiée au cellier fourmille de
petites idées dont le tableau de bord. Trés
pratique pour annoter rapidement nos
articles manquant ou nos menus, il
contribue sans aucun doute a améliorer
notre quotidien.

S(cho Google

Les épices

Aprés le tourniquet a épices, place au gradin.
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§ [ " Une autre maniére de ranger nos condiments
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R 13 qui seront toujours a portée de main.
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Nous n‘avons pas toujours la possibilite de dedier un espace pour creer
un cellier. Dans nos foyers ou la tendance est que chaque m2
comptent, utilisons-les alors a bon escient. Il existe donc différents
modules ou emplacement dont nous ne pensons pas forcement.
Exit nos placards ou nos aliments cotoient notre vaisselle.

On s'organise, on s'inspire et on se sent bien chez soi !

Source : Google

Source : IKEA
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